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NARANJO 2024

Patagonia Argentina
Vifledos

Region: Patagonia Argentina

Sub-Regidn: Mainque - General Roca — Rio Negro

Variedades: Torrontes Mendocino 85% - Torrontés Riojano 10% - Pedro Gimenez 5%
Vinedo: plantacion mezclada de los distintos varietales en la misma fila.

Afio de plantacion: 1958

Cosecha: manual en cajas de 14 kilos.

Rendimiento: <6.000 Kilos / ha.

Uvas: Organicas (Letis S.A.)

Elaboracidn, Crianza y Aflejamiento

Vino Naranjo. Elaborado por la técnica tradicional con Hollejos.

Maceracion 40 dias en contacto con el orujo.

Temperatura de Fermentacion: <20° C. Levaduras naturales.

Sin Fermentacién maloldctica. No tiene crianza en barricas.

Clarificacién: natural.

Embotellado: Sin filtrar.

Numero de Botellas: 6.000

Afiejamiento en botella: 2 meses minimos en bodega antes de su comercializacion.
Potencial de Guarda: 5 0 mas afios.

Datos Analiticos:
Alcohol: 13,0% v /v
Azlcar: 1,50g /1.
Acidez Total: 5,02 g/ .
pH: 3,4

Lic. Marcelo Miras Pablo Miras
Endlogo Winemaker



